MENU DESSERT

CONTIENT JUSQU'A 8 PORTIONS DE LEGUMES.
S1 VOUS PRENEZ DES CRUDITES AVEC...

- o= * Pate citron recouverte de garniture aux
sy : 2 framboises et de mousseline vanille;
- -y * Cubes de pate vanille;
-~ * Recouverte de chocolat blanc et écorces de
g citrons confits.

LEMON RASPBERRY EXTREME SLAB

* Lemon cake with a raspberry filling and vanilla mousseline
* Vanilla cake cubes

* White chocolate mirror glaze and candied lemon peels
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PLAQUE EXTREME ERABLE

* Pate érable garnie de mousseline a I'érable et
sucre a la creme maison fait de creme 35%;

* Cubes de pate a I'érable et de sucre a la créeme
fait de creme 35%;

* Fondant a I’érable et flocons d'érable.

MAPLE EXTREME SLAB

* Maple cake coated with a maple mousseline and cream fudge
composed of 35% cream

* Diced maple dough and sugar cream composed of 35% cream
* Maple fondant and maple flakes

PLAQUE EXTREME CHOCO-FRAMBOISES

* Pate chocolat garnie de mousseline chocolat;
* Cubes de pate chocolat et garniture

aux framboises;

* Lignage chocolat blanc.

EXTREME CHOCOLATE RASPBERRY SLAB

* Chocolate cake with a chocolate mousseline filling
* Chocolate cake cubes and raspberry topping

* White chocolate mirror glaze lines

PLAQUE BROWNIES TOUT CHOCOLAT

* Cubes de pate chocolat et fondant maison au
chocolat noir 52 % fait de créme 35 %;

* Recouverte de cubes de brownies et un miroir
chocolat noir;

* Décorée de perles croustillantes enrobées de
chocolat noir.
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ALL-CHOCOLATE BROWNIE SLAB T § N

* Brownie cake with a 52% dark chocolate fondant filling made with ~

35% cream PLAQUE EXTREME CARAMEL

* Topped with cubes of brownies and dark chocolate mirror glaze ¢ Pate vanille garnie de mousseline vanille;
* Crispy pearls dipped in dark chocolate

* Cubes de pate vanille et caramel au lait;

o \ * Décorée de lignes de chocolat.
M ‘o hau CARAMEL EXTREME SLAB
* Vanilla cake topped with vanilla mousseline

sans retenue ¢ Vanilla cake cubes and milk caramel
* Dark chocolate mirror glaze





